Employé restauration (H/F)
53960 BONCHAMP LES LAVAL Accéder a l'annonce en ligne £

f CDI ®© 28H
B Des que possible & Ouvert aux personnes en situation de handicap

L'entreprise

Travailler avec I'agence ACTUAL Laval spécialisée dans les métiers tertiaires, C’est pour pouvoir bénéficier
de recrutements directs en CDD et CDI. C'est profiter d'un grand nombre d'opportunités

professionnelles de par nos partenariats avec les entreprises du bassin lavallois. Travailler

en intérim pour ACTUAL, c'est pouvoir bénéficier de nombreux avantages : cheque de

parrainage, comité d'entreprise, mutuelle intérimaire, Livret ACTUAL rémunéré a 12% a

I'année et enfin bénéficier d'un(e) conseiller(e) dédié(e) qui vous accompagnera tout au

long de votre parcours professionnel. Dans le cadre de sa politique diversifiée, ACTUAL

étudie, a compétences égales, toutes candidatures dont celles de personnes en situation

de handicap.

= Le poste

Actual Recrutement, agence de recrutement spécialisée dans les métiers de la restauration, recherche un
Employé de restauration (h/f) pour une mission a Bonchamp les Laval (53960), France.

Ce poste en temps partiel (28h/semaine) offre des taches variées et stimulantes, telles que
la cuisson vapeur des l[égumes, la mise en place du buffet chaud, le service des clients a
l'assiette et le réapprovisionnement.

Les horaires : 8h-15h30 du mardi au vendredi.
L'entreprise n'est pas accessible en transport en commun.

Sivous étes passionné(e) par la restauration et que vous souhaitez rejoindre une équipe
dynamique, n'hésitez pas a postuler des maintenant.

3 Le profil recherché

Profil recherché :
Nous recherchons un(e) Employé(e) de restauration (h/f) avec les compétences suivantes :

ACTUAL LAVAL TERTIAIRE @ actual
1b Rue de la Gaucherie - 53000 Laval - 02 43 67 98 08 VOTRE TRAAIL +SEMBLE


https://www.groupeactual.eu/offre-emploi/employe-restauration-hf-bonchamp-les-laval-RE0543919A287037

Cuisine : Maitrise des techniques de base en cuisine, préparation des plats chauds et
froids.

Service client : Capacité a accueillir les clients, prendre les commandes et servir avec
courtoisie.

Hygiene alimentaire : Connaissance des normes d'hygiene et de sécurité alimentaire.

Esprit d'équipe : Aptitude a collaborer efficacement avec les autres membres du
personnel.

° I

Résistance au stress : Capacité a gérer les situations stressantes et a maintenir la
qualité du service.

ACTUAL LAVAL TERTIAIRE @ actual
1b Rue de la Gaucherie - 53000 Laval - 02 43 67 98 08 VOTRE TRAAIL +SEMBLE



