Boucher (H/F)
88100 ST DIE DES VOSGES  Accéder a l'annonce en ligne [

fh Contrat de travail temporaire ® Temps plein
B Des que possible & Ouvert aux personnes en situation de handicap
© Duréde : 20 jours € 125/ Heure

L'entreprise

ERGALIS GD est un expert du travail temporaire spécialisé dans le recrutement et Ia fidélisation de
professionnels qualifiés et compétents dans le secteur de la Grande Distribution et des
métiers de bouche.

Nous recrutons pour I'un de nos clients, une entreprise de distribution alimentaire
renommeée un boucher H/F pour des missions intérimaires de durée variable.

B Le poste

%all rech?rche un boucher H/F passionn
indre'notre équipe.

neé
En tan ttque boucher, vous aurez {oeo ortu ité de eme e en ceyyre votre talent et vos
competences au sein de notre entreprise. U8 Missions Seront les Shivantes |

Travail de la viande : découpe, désossage, mise en valeur des produits en vitrine
Sélection et transformation des viandes en respectant les normes d'hygiene

Relation client : accueil, conseil et fidélisation de la clientéle

Polyvalence : travail en atelier et libre-service selon les besoins du magasin

Ce poste exige un respect strict des normes d'hygiene et de sécurité alimentaire.

Avec Ergalis, bénéficiez d'avantages intérimaires incluant :

sur le secteur de Saint Dié des Vosges pour

Ergalis GD Nancy @ erg alis
1 Rue Henriette Gallé-Grimm - 54000 Nancy - 03 83 29 90 89 e ‘9 noe dsubuon


https://www.groupeactual.eu/offre-emploi/boucher-hf-st-die-des-vosges-RE0525350A284131

Livret d'épargne avec un taux de 12%

Prime de parrainage

10% d'indemnité de fin de mission + 10% d'indemnité congés payés

Possibilité d'acompte a la semaine

CE attractif : cinéma a tarif réduit, club vacances..

Aides dédiées : mutuelle, logement, garde d'enfants, prét de véhicule..

3 Le profil recherché

Profil recherché:

® Etre dipldmé dans le secteur de la boucherie (CQP, CAP, BP, Maitrise).
e Expérience réussie en boucherie.

e Une bonne maitrise des techniques de découpe et de préparation des viandes.

Connaitre les différentes viandes ainsi que leurs méthodes de cuisson.

Etre rigoureux(se), autonome et dynamique.

Apprécier le travail en équipe et le contact avec la clientele.

Apprécier le travail en équipe et le contact avec la clientele..
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