
Boulanger (H/F)
29600 MORLAIX   Accéder à l'annonce en ligne   

 Contrat de travail temporaire  Temps plein
 Dès que possible  Ouvert aux personnes en situation de handicap
 Durée : 30 jours

   L'entreprise 
L'agence d'intérim Ergalis Grande Distribution propose des solutions de recrutement temporaires
spécialisées dans le secteur de la grande distribution.

Le client est une entreprise de distribution alimentaire située à Morlaix, offrant une large
gamme de produits et services à sa clientèle locale.

   Le poste 
Actual recrute un Boulanger (h/f) à MORLAIX 29600 FR

Description du poste :

Tu recherches un nouveau défi passionnant dans le domaine de la boulangerie ? Rejoins
notre équipe chez Actual et participe à la fabrication de pains, viennoiseries et autres
délices en suivant des recettes traditionnelles. Tu auras également pour missions d'aider à
maintenir les stocks de matières premières, de créer des vitrines appétissantes pour mettre
en valeur les produits de la boulangerie, de travailler dans un environnement propre en
respectant les normes d'hygiène alimentaire, et même de conseiller les clients sur les
différents produits.

Ce qu'on attend de toi :

Nous recherchons une personne motivée et dynamique, prête à relever de **nouveaux
défis** et à travailler en équipe. Tu dois avoir un bon sens de l'organisation pour gérer
plusieurs tâches en même temps. La rigueur et l'application sont des qualités essentielles,
tout comme le goût du travail manuel et la volonté d'apprendre de nouvelles techniques.

Si tu te reconnais dans cette description, n'hésite pas à postuler dès maintenant pour ce
poste passionnant chez Actual !

    Le profil recherché 

Profil recherché pour le poste de Boulanger (h/f) :

Ergalis GD Brest
30 rue Fautras - 29200 Brest - 02 99 54 86 86 

https://www.groupeactual.eu/offre-emploi/boulanger-hf-morlaix-RE0475420A273339


Nous recherchons un(e) Boulanger(e) passionné(e) par son métier et doté(e) des
compétences suivantes :

- Expérience: Minimum de d'expérience en boulangerie artisanale.

- Compétences techniques: Maîtrise des techniques de pétrissage, façonnage et cuisson du
pain.

- Sens de l'organisation: Capacité à gérer efficacement son temps et à respecter les délais
de production.

- Creativité: Capable d'innover et de proposer de nouvelles recettes pour satisfaire notre
clientèle.

Si vous possédez ces compétences et que vous êtes passionné(e) par la boulangerie,
n'hésitez pas à postuler !

Ergalis GD Brest
30 rue Fautras - 29200 Brest - 02 99 54 86 86 


