Ouvrier agroalimentaire (H/F)
03700 BRUGHEAS Accéder a l'annonce en ligne £

fh Contrat de travail temporaire ® Temps plein
B Des que possible & Ouvert aux personnes en situation de handicap
© Durée : 3 mois

L'entreprise

Découvrez une entreprise renommeée de l'industrie du fumage artisanale de poissons, en collaboration
avec l'agence Actual St Pourcain sur Sioule, située au 21 Rue Faubourg Paluet.

Etre intérimaire avec Actual vous permet également de profiter de nombreux avantages tels que :

De 10% d'IFM et 10% d'ICP

Du compte épargne temps ayant un taux de 12%

D’acomptes a la semaine

D'une mutuelle des la premiére heure de travalil

De nombreux services complémentaires (aide au logement, garde des enfants, location de voiture) FASTT

B Le poste

Titre du poste: Ouvrier agroalimentaire (h/f)
Type de contrat: Intérim

Lieu: BRUGHEAS 03700

Durée du contrat: 3 mois minimum

Date de début du contrat: des que possible
Temps partiel: Non

Heures par semaine: 35 H
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Votre réle consistera a travailler dans le secteur agroalimentaire, en participant aux
différentes étapes de la production. Vous serez amené(e) a respecter les normes de qualité
et d'hygiene en vigueur.

Ce poste est idéal pour les personnes cherchant la possibilité d'apprendre et de progresser
dans un environnement stimulant. Rejoignez-nous dés maintenant et faites partie d'une
équipe engagée et motivée!

Cette offre est gérée par I'agence Actual, spécialiste du recrutement et des ressources
humaines, qui met tout en ceuvre pour vous aider a trouver le poste qui correspond a vos
attentes et compétences.

3 Le profil recherché

Profil recherché :
Nous recherchons un Ouvrier agroalimentaire (h/f) compétent et motivé pour rejoindre
notre équipe. Le candidat idéal devra posséder les compétences suivantes :

Connaissances techniques : Maitrise des normes d'hygiene et de sécurité alimentaire.
Compétences : Capacité a travailler en équipe, rigueur et organisation.
Polyvalence : Capable d'assurer différentes taches au sein de la chalne de production.

Réactivité : Aptitude a gérer les situations d'urgence et respecter les délais.

Vous avez déja une premiere expérience reussite dans la découpe de poisson
ou de viande / vous avez déja fait du désarétage de poisson.

Sivous étes passionné par le secteur agroalimentaire et que vous possédez ces
compétences, n'hésitez pas a postuler pour ce poste.
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