Boucher offre emploi boucherie (H/F)
76116 BLAINVILLE CREVON Accéder a l'annonce en ligne £

fh Contrat de travail temporaire ® Temps plein
B Des que possible & Ouvert aux personnes en situation de handicap
© Durée : 1mois

L'entreprise

L'agence d'intérim leader est un prestataire de services spécialisé dans le recrutement et la mise a
disposition de personnel temporaire qualifié pour répondre aux besoins ponctuels en main-
d'ceuvre des entreprises. Elle joue un rdle clé dans la gestion des ressources humaines en
proposant des solutions flexibles et réactives pour accompagner les entreprises dans leurs
projets et leur développement.

B Le poste
Actual recrute un Boucher (h/f) pour un poste a BLAINVILLE CREVON 76116 FR.

Ce poste est a pourvoir immédiatement pour une durée de 1 mois, avec une possibilité de
prolongation.

Nous recherchons un Boucher dipldmé, avec éventuellement une expérience en
charcuterie-traiteur, qui excelle dans la découpe de viande, la mise en rayon, la vente et le
nettoyage. De plus, vous serez amené a aider le boucher a faire des cuissons et
préparations de plats.

Ce poste est a temps plein, avec un horaire de 35 heures par semaine dont travaille 1
dimanche sur 2.

Horaire a définir sur les plages horaires suivantes : du mardi au samedi, le matin entre 7h et 12h30, et
I'apres-midi entre 16h et 19h45 et le dimanche matin de 8h45 a 13h maxi.

Sans avantages particuliers.
Taux horaire : 13.50 €

Si vous étes passionné par le métier de boucher et que vous souhaitez rejoindre une
équipe dynamique, n'hésitez pas a postuler des maintenant !

Ce poste est publié par Actual, votre partenaire emploi.

E Le profil recherché

Profil recherché :
Nous recherchons un(e) Boucher (h/f) compétent(e) et dynamique pour rejoindre notre
équipe. Le candidat idéal devra posséder les compétences suivantes :

LEADER ROUEN @ Ieader
99 Cours Clemenceau - 76100 Rouen - 02 32 08 39 20 actual emploi


https://www.groupeactual.eu/offre-emploi/boucher-offre-emploi-boucherie-hf-blainville-crevon-RE0418418A262006

Compétences requises :
- Maitrise de la découpe des viandes niveau Expert

- Connaissance des normes d'hygiene et de sécurité alimentaire niveau Avancé
- Capacité a conseiller et servir la clientele avec professionnalisme niveau Confirmé

- Expérience en gestion des stocks et des commandes niveau Intermédiaire

Sivous étes passionné(e) par le métier de boucher, que vous avez une expérience
significative dans le domaine, et que vous possédez les compétences mentionnées ci-
dessus, n'hésitez pas a postuler pour ce poste.

LEADER ROUEN @ Ieader
99 Cours Clemenceau - 76100 Rouen - 02 32 08 39 20 actual emploi



