
Boucher (H/F)
54250 CHAMPIGNEULLES   Accéder à l'annonce en ligne   

 Contrat de travail temporaire  Temps plein
 Dès que possible  Ouvert aux personnes en situation de handicap
 Durée : 15 jours  12.5 / Heure  

   L'entreprise 
ERGALIS GD est une agence d'emploi spécialisée dans le recrutement et la fidélisation de professionnels
qualifiés pour le secteur de la Grande Distribution et des métiers de bouche.

Notre client, spécialisé dans la vente de produits alimentaires et basé à Nancy, recherche
actuellement un professionnel qualifié pour un poste de boucher. Les missions incluent le
désossage, la découpe, la présentation des produits en vitrine, le conseil clientèle et le
respect des normes d'hygiène alimentaire

   Le poste 
ERGALIS recrute un Boucher (h/f) à Champigneulles (54250) pour une mission intérimaire de à durée
variable selon les disponibilités du candidat.  

En tant que Boucher h/f, vous aurez des missions variées telles que désosser les pièces de
viande, découper et dénerver les morceaux, présenter les produits en vitrine, conseiller la
clientèle et assurer la vente. Vous devrez également maîtriser les outils et machines de
découpe, sélectionner et travailler différentes viandes tout en respectant les normes
d'hygiène et de sécurité alimentaire.

Nous recherchons un profil dynamique avec une maîtrise du secteur de la boucherie, doté
de bonnes qualités relationnelles pour fidéliser une clientèle de proximité. Si vous aimez
partager le goût pour les produits et que vous êtes disponible dès MAINTENANT,
rejoignez notre équipe !

    Le profil recherché 
Profil recherché :

Nous recherchons un Boucher (h/f) compétent et expérimenté pour rejoindre notre équipe.
Le candidat idéal possède les compétences suivantes :
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Diplôme : CAP Boucherie ou expérience équivalente

Expérience : Minimum de 1 ans dans le domaine de la boucherie

Compétences techniques : Découpe, préparation et présentation des viandes,
connaissance des normes d'hygiène et de sécurité alimentaire

Capacités physiques : Résistance à l'effort, agilité, rapidité d'exécution

Sens commercial : Capacité à conseiller la clientèle, proposer des produits adaptés et
assurer un service de qualité

Polyvalence : Aptitude à travailler en équipe, gestion du stock et respect des
procédures internes

Nous recherchons un professionnel passionné par son métier, rigoureux et ayant le sens du
service client. Si vous correspondez à ce profil, rejoignez notre entreprise pour mettre en
valeur vos compétences au sein d'une équipe dynamique.
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