
Boucher (H/F)
88700 Rambervillers   Accéder à l'annonce en ligne   

 CDI  Temps plein
 Dès que possible  Ouvert aux personnes en situation de handicap

 2564 / mois  

   L'entreprise 
L'agence LEADER PAI recherche un Boucher (h/f) pour notre client basé à Rambervillers. Si
vous êtes passionné par la découpe de viande et la réalisation de produits
finaux de qualité, ce poste est fait pour vous!

   Le poste 
Votre rôle principal consistera à réceptionner, découper et conditionner les pièces de viande tout en
respectant les normes de qualité établies. En tant que Boucher (h/f), vous serez amené à
désosser, parer et organiser les morceaux selon leur classification.

Les missions clés incluent la gestion des commandes, l'accueil et le conseil client, ainsi que
l'emballage des produits. Nous recherchons un profil autonome, adaptable, rigoureux et
aimant travailler en équipe.

Ce poste est à pourvoir dès que possible en CDI, avec une rémunération attractive de 2564
€ mensuel pour une durée hebdomadaire de 35 heures.

N'hésitez plus, rejoignez-nous dès maintenant dans cette aventure passionnante! Postulez
dès aujourd'hui pour saisir cette opportunité unique.

    Le profil recherché 
Profil recherché pour le poste de Boucher (h/f):

Nous sommes à la recherche d'un boucher talentueux avec une expérience de 1 à 2 ans
dans le domaine de la boucherie. Le candidat idéal doit démontrer une maîtrise des
techniques de découpe de viande, ainsi qu'une connaissance approfondie des différents
types de viandes et de leurs particularités.

La capacité à travailler efficacement sous pression tout en maintenant des normes élevées
d'hygiène et de sécurité alimentaire est essentielle. Le candidat devrait également avoir un
sens aigu du détail et être capable de suivre des recettes et des instructions avec précision.

Une bonne communication et une aptitude à travailler en équipe sont également des
compétences clés recherchées. Le candidat idéal devrait être passionné par son métier,
créatif dans la présentation des produits et soucieux de satisfaire les besoins des clients.

Une attitude professionnelle, un engagement envers l'excellence et une volonté
d'apprendre et de se perfectionner constamment sont des qualités indispensables pour
réussir dans ce rôle exigeant mais gratifiant.

LEADER PAI SAINT DIE DES VOSGES
4 Rue des Frères Simon - 88100 Saint-Dié-des-Vosges - 03 29 56 21 45 

https://www.groupeactual.eu/offre-emploi/boucher-hf-rambervillers-RE0330897A247257

